
LUNDI
(végétarien)

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Macédoine de légumes
Betteraves en salade

Demi-pamplemousse
Houmous sur toast

Jambon de pays
Salade piémontaise

Riz créole
Choucroute

Concombre
vinaigrette

Mesclun de salades
Férié

Spaghetti napolitaine
Spaghetti au
gorgonzola

Sauté de salsifis
Endives gratinées

Sauté de porc aux
olives

Filet de colin lieu
Haricots verts en

persillés
Gratin de céleris

branche

Saumonette
méditerranéenne

Moules à la crème du
curry

Riz créole
Choucroute

Sauté d'agneau à la
marocaine

Dos de merlu blanc 
Semoule couscous

Légumes à couscous

Férié

Saint Paulin
Compote de fruits

Brie
Crème vanille

Saint Nectaire
Pomme royale Gala

Yaourt aromatisé au
citron

Gâteau roulé au
chocolat

Férié

Menu de la semaine
Du  04 Mai au 08 Mai 2026

Appellation d’origine protégée ou Indication d’origine protégée

Agriculture Biologique Pêche Eco-Durable Produits locaux Label Rouge

Les conditions d’approvisionnement et variations d’effectifs peuvent entraîner des modifications au menu.

Exploitation à Haute Valeur Environnementale



 

Les principales allergies alimentaires 

 

Macédoine de légumes mayonnaise 
7 

Demi-pamplemousse 

- 

Jambon de pays 

- 
Concombre vinaigrette 

7 
 

Betterave en salade 

7 

Houmous sur toast 

7, 8 

Salade piémontaise 

PDT, œuf dur, poivron, oignon rouge, 

cornichons rondelles, mayonnaise 

3, 7, 8 

Mesclun de salades 

- 
 

Spaghetti napolitaine 

1 

Sauté de porc aux olives 

1, 3, 5, 6, 7, 8 

Saumonette méditerranéenne 

1, 2,3, 5, 6, 7, 8 

Sauté d'agneau à la marocaine 

1, 3,4, 5, 6, 7, 8 
 

Spaghetti au gorgonzola 

1, 6 

Filet de colin lieu 

1, 2,3, 5, 6, 7, 8 

Moules à la crème du curry 

1, 2,3, 5, 6, 7, 8 

Dos de merlu blanc 

1, 2,3, 5, 6, 7, 8 
 

Sauté de salsifis 

- 

Haricots verts persillés 

- 

Riz créole 

riz blanc cuit à l’eau 

- 

Semoule couscous 

1, 7 
 

Endives gratinées 

1, 3, 6 

Gratin de céleris branche 

1, 3, 6, 8 

Choucroute 

- 

Légumes à couscous 

carotte, navet, courgette, pois chiches, 

tomate 

- 

 

Saint Paulin 

6 

Brie  

6 

Saint Nectaire 

6 

Yaourt aromatisé au citron 

6 
 

Compote de fruits 

- 

Crème vanille 

1, 6 

Pomme royal gala 

- 

Gâteau roulé au chocolat 

1, 3, 4, 5, 6 
 

Pain 
1 

Pain 
1 

Pain 
1 

Pain 
1 

 

Vinaigrette 
3, 4, 5, 6, 7 

Vinaigrette 
3, 4, 5, 6, 7 

Vinaigrette 
3, 4, 5, 6, 7 

Vinaigrette 
3, 4, 5, 6, 7 

 

 

 

1 céréale contenant du gluten,  
2 crustacés, poisson, mollusque,  

3 œufs,  
4 arachides, fruit à coque, 

5 sojas,  
6 laits, 

7 moutardes,  
8 sésames, lupin, céleri
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